
2024.1.13～2.29
［1/29～31 2/1、10、11、17、24を除く］

※時期により、料理内容、器など変更する場合があります

絆
じゃらんアワード
ベストプランニング大賞受賞
道後で四国4県の味覚を制覇！

愛媛 真鯛・八町造り、鯛の兜煮、鯛めし、鯛の吸物
ブランド豚甘とろ豚、ブランド柑橘

高知 鰹のたたき（伯方の塩＆薬味ポン酢）
徳島 阿波尾鶏グリルステーキ
香川 讃岐うどん など計10品

6,000円

コース

※金・土・日は6,500円

KIZUNA

四国味覚めぐり会席

待ちに待った新年会、長寿や記念日のお祝いは 話題満載の道プリで決まり！

◆④大浴場・庭園露天風呂など
ご入浴無料（通常1,650円）

◆➀4名様からご予約OK（レストラン利用）
8名様以上のご利用で個室をご用意（無料）

◆➁蛇口をひねるとオレンジジュースほか
ウエルカムドリンク付き

◆③道後温泉駅からボンネット
バスで無料送迎
（15時～22時運行）

５大

Renewal ＯＰＥＮ
2023.3

庭園露天風呂 シルクバス バイブラバス スチームサウナ

ロウリュサウナ

大浴場メイン浴槽



SAKURA

9,300円

UME

6,000円

桜

梅

  

コース
特選会席

コース
道後鯛会席

〒790-0858 松山市道後姫塚100

お問合せ先 ☎089（947）5111

ビール（中瓶/アサヒ・キリン）
日本酒（熱燗・常温）、焼酎（芋・麦）
酎ハイ、ハイボール、ウイスキー
ノンアルコールビール
各種ソフトドリンク（烏龍茶、緑茶、コーラ、
ジュース、カルピス、ジンジャエールなど）

プラス2,900円

道後プリンスホテルでは、観光庁の事業採択を受け
全国モデルとして、 宿の駅 「道プリ まるしぇ」、
道後×しまなみ周遊バスツアー （催行予定日1/18、
19、25 2/2、8、9、15、16）などの新たな事業に
取り組んでいます。愛媛の頑張っている生産者や関係
事業者と共に愛媛の観光を盛り上げてまいります！

料理長
    神 谷 光 秀

末 廣 徹 明

公式ＨＰ https://www.dogoprince.co.jp

※全コースOK/4名様〜/要事前予約

通常 プラス3,300円のところ

お得な飲み放題プラン

（料金はすべて税込表示です）

※金・土・日は9,800円

お造り五種、厳選和牛の鉄板焼、
鮑の酒蒸し、県産真鯛刺身の鯛丼
宿名物・鯛の兜煮、デザートなど
計11品

前菜、お造り四種、特選牛の
しゃぶしゃぶ、宿名物・鯛の兜煮
鰤の照焼、鯛めし、デザートなど
計11品

※金・土・日は6,500円

いつもありがとうございます
皆様への日頃からの感謝を込めて
厳選の会席料理をお召し上がり
いただけますよう
精進してまいります
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